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RENAIXENÇA DEL VI CARLÓN
Garnacha negra, Garnacha tintorera, Syrah,

Cariñena.
 

RENAIXENÇA DEL VI CARLÓN (blanco)
Garnacha blanca, Macabeo, Merseguera,

Riesling, Sauvignon, Verdejo, Pedro Ximénez,

Valencià, Tortosí y Moscatel de Alejandría.
 

RENAIXENÇA DEL VI CARLÓN (rosado)
100% Monastrell.
 

SELECCIÓN DEL VI CARLÓN
Monastrell, Garnacha tintorera, Cariñena.

La Carta de Poblament de Benicarló, de 1236, ja
referia l’existència d’abundants vinyes al terme, i
els Templers incorporen tècniques procedents
d’altres parts de la Mediterrània.
 

A finals del s. XV es diu que Cristòfol Colom
portava vi de Benicarló a les seues bodegues i, a
més d’abastir als segles XVI i XVII les Armades del
Rei, el vi Carlon es va exportar als llocs més dispars,
com Orà, Itàlia, França, Anglaterra, Odesa o
Sebastopol. 
 

Entre finals del s. XIX i principis del XX, el vi va
marcar una època d’esplendor i de riquesa a
Benicarló; es van arribar a tindre 14 consolats
estrangers i a produir anualment més de 40.000
hectolitres.
 

El 1894 Pascual Febrer & Hijos (desapareguda) va
rebre per part de la Reina Regent l’honor de ser
proveïdors de vi de la Casa Reial i se’ls va autoritzar
a utilitzar l’escut de les Armes Reials a la seua
etiqueta.
 

HISTORIA DEL CARLÓN / HISTÒRIA DEL CARLON

EL RENACIMIENTO DEL CARLÓN 

LA RENAIXENÇA DEL CARLON

Cien años después de la desaparición del vino
Carlón por la llegada de la filoxera, un grupo de
emprendedores locales se reúnen para devolverle
su merecida posición dentro de la cultura
vitivinícola europea, intentando imitar las
condiciones en las que se producía durante sus
siglos de esplendor, con uva de la variedad
garnacha y con otras históricas como macabeo,
cariñena, syrah o monastrell. 

Cent anys després de la desaparició del vi Carlon
per l’arribada de la fil·loxera, un grup
d’emprenedors locals es reuneixen per a tornar-li
la seua merescuda posició dins de la cultura
vitivinícola europea, intentant imitar les
condicions en què es produïa durant els seus
segles d’esplendor, amb raïm de la varietat
garnatxa i amb altres històriques com macabeu,
carinyena, syrah o monastrell.

La Carta Puebla de Benicarló, de 1236, ya refería la
existencia de abundantes viñedos en el término, y
los Templarios incorporan técnicas procedentes de
otras partes del Mediterráneo.
 

A finales del s. XV se dice que Cristóbal Colón
llevaba vino de Benicarló en sus bodegas, y
además de abastecer en los siglos XVI y XVII las
Armadas del Rey, el vino Carlón se exportó a los
lugares más dispares, como Orán, Italia, Francia,
Inglaterra, Odesa o Sebastopol. 
 

Entre finales del s. XIX y principios del XX el vino
marcó una época de esplendor y de riqueza en
Benicarló, llegando a tener 14 consulados
extranjeros y produciendo anualmente más de
40.000 hectolitros. 
 

En 1894 Pascual Febrer & Hijos (desaparecida)
recibió por parte de la Reina Regente el honor de
ser proveedores de vino de la Casa Real, siendo
autorizados a utilizar el escudo de las Armas
Reales en su etiqueta.
 

LOS VINOS

ELS VINS

RENAIXENÇA DEL VI CARLON
Garnatxa negra, garnatxa tintorera, syrah,

carinyena.
 

RENAIXENÇA DEL VI CARLON (blanc)
Garnatxa blanca, macabeu, merseguera,

riesling, sauvignon, verdejo, Pedro Ximénez,

valencià, tortosí i moscatell d’Alexandria.
 

RENAIXENÇA DEL VI CARLON (rosat)
100% Monastrell.
 

SELECCIÓ DEL VI CARLON
Monastrell, garnatxa tintorera, carinyena.

¡PRUÉBALOS!

TASTA'LS!

Celler del Vi Carlon: Pol. Ind. Collet, 702, 12580 Benicarló (Castelló) 

www.facebook.com/CellerDelVinoCarlon/

vinocarlon@gmail.com

661 76 13 78     649 29 82 74
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